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Rapportnummer:  C24.00490 Monsternemer*:  Opdrachtgever 

Pagina:  1 van 1 Datum ontvangst monster:  11-01-2024 

   Condition at arrival:  cooled 

Datum aanvang analyse:  11-01-2024    

Datum uitgifte rapport:  30-01-2024 Storage condition*:  3 - 7 °C 

Onderzoeksdeskundige:  T. van Seggelen    

 
 

 

 
Marieke Mooi 
Business Unit Directeur Robalab 
 

 
 
 

 

Analyses met een "A" zijn door een extern laboratorium uitgevoerd. Alle informatie weergegeven met een * is aangeleverd door de klant en kan van invloed zijn op de geldigheid van de resultaten. Normec 
Robalab is niet verantwoordelijk voor deze verstrekte gegevens. De resultaten hebben alleen betrekking op het geanalyseerde monster zoals dit is ontvangen, tenzij het monster door Normec Robalab 
genomen is. In dat geval hebben de resultaten betrekking op het bemonsterde object. Nadere informatie over de toegepaste onderzoeksmethoden is op aanvraag verkrijgbaar. Dit rapport mag zonder 
schriftelijke toestemming niet anders dan in zijn geheel worden gereproduceerd. 
 

 

Monstergegevens 

Nr Code Omschrijving*   Bemonsterd* 

1. Y24.00762 Taco gehakt M.Meat  10-01-2024 

 
Resultaten 

Analyse Methode Code Eenheid 1.   

        

A Eiwit (N*6,25) ISO 1871 (080-TEST) CL051 % (m/m) 22,30   

A Vet (totaal) 
Afgeleid van ISO 1443 en EG 152/2009, Bijlage III, H, Procedure B 
(080-TEST) 

CL221 % (m/m) 8,70   

A Zoutgehalte o.b.v. natrium ICP-OES Afgeleid van EN 15510 en NEN 16943 (080-TEST) CL261 % (m/m) 0,927   

A 
Opgeloste suikers (na inversie 
uitgedrukt als glucose) 

Titrimetrisch volgens Luff-Schoorl, Afgeleid van KB 29/06/1981 en EG 
152/2009, Bijlage III, J (080-TEST) 

CL972 % (m/m) < 0,5   

 

 


